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RECETTES

Baba au rhum creme monté
Coulant intense chocolat
Créme bralé vanille bourbon

TECHNIQUES PRINCIPALES ABORDEES

- Préparez une pate a baba

- Faire des inseres au chocolat

- Utilisez du chocolat pure origine
- Brulez des cremes au bruleur

- Montez une créeme en chantilly
- Préparer un sirop de punchage

- Débutant
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